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socialni ) MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fondv CR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Vyukovy material zpracovan v ramci projektu
EU penize Skolam

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/21.0288

Sablona: 11/2 ¢. materialu: | VY_32_INOVACE_79
Jméno autora; Pokorny
Trida/ro¢nik: PVS 1

Datum vytvorfeni: 15.03.2014
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socialni . MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYCHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Vzdélavaci oblast: Jazykové vzdélavani

Tematicka oblast;

Jidelni listek
Predmeét: Anglicky jazyk
Vystizny popis zpusobu
vyuziti, pfipadné Pracovni list, kde se zaci seznami
metodické pokyny: s nékterymi druhy pokrmu.

Jednotlivé pokrmy pfelozi do
angli¢tiny ¢i ¢estiny. Utvofri si své

vlastni menu.

Klicova slova:

Jidlo, pokrmy, menu

Druh ué¢ebniho

materialu: Pracovni list




Jidelni listek

1. Pojmenuj pokrmy a ceny preloz.

Predkrmy......ccccoevevrrcerrceereceee e

Syr mozarella s rajcaty, olivovym olejem
1 Oog 68/ -

100g 80,-

120g 155,-

200g 54,-

250qg 93,-



Vegetable salads.........cccceevrereivneerccnnencnnens

Caesar salad with cherry tomatoes, chicken steak and croutons
300g 126,-

350g 92,-

Salat z cerstvé zeleniny na italsky zplsob

250g (syr mozzarella, olivy, olivovy olej) 97,-

200g 99,-

300g 96,-

0,25 Soup with chicken liver and vegetable 29,



Hlavni jidla......ccccoeenverrcereieeeceeneee

200g Roasted rabbit with onion served with cabbage and homemade 100,-
potato dumplings

200g Turkey breast, served on pea cream and jasmine rice-onion 99,-

350g Large Greek salad with cheddar, black olives, basil oil, red onion, 98, -
homemade bread

150g Venison goulash with port wine and fresh rosemary, served with 119,-
dumpligs

2. Sestav si vlastni jidelnicek, tak aby obsahoval pét riiznych jidel a kde bude

zelenina, maso, lusténiny:



