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Vzdělávací oblast: Jazykové vzdělávání 

Tematická oblast:  

Jídelní lístek 

 

Předmět: Anglický jazyk 

Výstižný popis způsobu 

využití, případně 

metodické pokyny: 

 

 Pracovní list, kde se žáci seznámí 

s některými druhy pokrmů. 

Jednotlivé pokrmy přeloží do 

angličtiny či češtiny. Utvoří si své 

vlastní menu. 

 

Klíčová slova: 

Jídlo, pokrmy, menu 

Druh učebního 
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Jídelní lístek 

1. Pojmenuj pokrmy a ceny přelož: 

Předkrmy…………………………………….. 

100g 
Sýr mozarella s rajčaty, olivovým olejem 

………………………………………………………………………………………………….. 
68,- 

100g 
Prawn coctail, toast 

………………………………………………………………………………………………… 
80,- 

120g 
Steak Tartare served with garlic toast 

…………………………………………………………………………………………………… 
155,- 

200g 
Grilled potatoes  with bacon and garlic dressing 

…………………………………………………………………………………………………… 
54,- 

3  
Potato cake with sausage 

…………………………………………………………………………………………………… 
61,- 

 

Pasta………………………………………………… 

250g 
Těstoviny s kuřecím masem ve smetanové omáčce  s Ementálem 

………………………………………………………………………………………………………. 
93,- 

200g 
Spätzle se špekem a vejcem zapečené strouhaným sýrem  

……………………………………………………………………………………………………... 
87,- 

250g 
Špagety s masovou směsí a sýrem 

……………………………………………………………………………………………………….. 
79,- 



 

Vegetable salads………………………………….. 

 

300g 
Caesar salad with cherry tomatoes, chicken steak and croutons 

………………………………………………………………………………………….. 
126,- 

 

350g 

 

Zeleninový salát s kuřecím masem a jogurtovým dresingem 

…………………………………………………………………………………………………….. 

 

92,- 

250g 

Salát z čerstvé zeleniny na italský způsob  

(sýr mozzarella, olivy, olivový olej) 

……………………………………………………………………………………………………… 

97,- 

200g 
Avocado salad with shallot, chunks of chicken and sesame seeds 

……………………………………………………………………………………………………… 
99,- 

300g 
Vegetable salad with tuna served with garlic dressing 

…………………………………………………………………………………………………….. 
96,- 

 

Soup……………………………………. 

0,25 Soup with chicken liver and vegetable 
 

……………………………………………………………………………………………………… 

29,- 

0,25 Spinach soup with buttered croutons 
 

……………………………………………………………………………………………………… 

35,- 

 

 

 

  



 

 

Hlavní jídla………………………………..  

200g Roasted rabbit with onion served with cabbage and homemade 
potato dumplings 

 
……………………………………………………………………………………………………… 

100,- 

200g Turkey breast, served on pea cream and jasmine rice-onion 
 

……………………………………………………………………………………………………… 

99,- 

350g Large Greek salad with cheddar, black olives, basil oil, red onion, 
homemade bread 

 
……………………………………………………………………………………………………… 

98,- 

150g Venison goulash with port wine and fresh rosemary, served with 
dumpligs 

 
………………………………………………………………………… 

119,- 

     

 

2. Sestav si vlastní jídelníček, tak aby obsahoval pět různých jídel a kde bude 

zelenina, maso, luštěniny: 

………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………...... 

 


