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socialni ) MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani
fondv CR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Vyukovy material zpracovan v ramci projektu
EU penize Skolam

Registracni Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/21.0288

Sablona: 11/2 ¢. materialu: | VY_32_INOVACE_80
Jméno autora; Pokorny
Trida/ro¢nik: PVS 1

Datum vytvorfeni: 15.03.2014
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Vzdélavaci oblast: Jazykové vzdélavani

Tematicka oblast;

Jidelni listek
Predmeét: Anglicky jazyk
Vystizny popis zpusobu
vyuziti, pfipadné Pracovni list, kde se zaci seznami
metodické pokyny: s nékterymi druhy pokrmu.

Jednotlivé pokrmy pfelozi do
angli¢tiny ¢i ¢estiny. Utvofri si sve

vlastni menu.

Klicova slova:

Menu, pokrmy, jidlo

Druh ué¢ebniho

materialu: Pracovni list




Jidelni listek

1. Doplin jednotlivé pokrmy a ceny jidel uved’v anglictiné:

Predkrmy....................
J20G || ceeeeeeeeeeeeeee e —————————————————————————————————————————. 72,-
Venison pate with wild berries and
120g 93,-
Fresh tomatoes with basil and mozzarella
100g 148, -
Salmon tartare steak, toasts
SOUpS......ccvveveeeenns
0,251 Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky 43, -
0,25 / 40/-
Cabbage soup with paprika sausage
Salaty.................
200g Cerstvd rajcata, okurky a papriky s bilym syrem 65,-
300g Salat z Cerstvé zeleniny : s kurecim masem 126,-
300g Recky saldt 133,-

(rajce, okurka, balk. Syr, oregano, vinny ocet, olivy)




150 g 122/-

Roast sirloin in cream sauce with cranberries and dumplings

150g Veprovad plec, zeli, bramborovy knedlik 130,-
200g Gulas, spekovy knedlik 125,-
150g 120,-

2000 || eeeeeereeeieteeiieee et et ettt sre et b ae e saeeaeeeraeaae et eaeseres 105,-
Roasted sausage with cabbage and potatoes

250g Prazska sunka s bramborami, mdslem a okurkou 110,-
Vegetarianska jidla.......................
200g Brambory s listovym spendtem a syrem 97,-
120g SmazZeny syr, tatarska omadcka 95,-
120g 118,-
Sauteed fresh vegetables in olive oil with herbs and garlic




Téstoviny....................

150g 145,-

150g 135,-

Tagliatelle with mushrooms and cream

Dezerty.....................

Vanilkova zmrzlina poddvana s horkymi malinami 80,-

40,

Grandma'’s apple strudel with whipped cream

2. Vytvor si své vlastni origindlni menu s cenami, aby obsahovalo predkrm,
polévku, hlavni jidlo a dezert.



